Załącznik Nr 2 do SIWZ
artykuły żywnościowe
Szczegółowy zakres dostaw

Szacunkowa wielkość zamówienia artykułów żywnościowych do stołówki szkolnej w roku 2007 – przy Szkole Podstawowej w Szczawinie Kościelnym.

MIĘSA
	Lp.
	Nazwa artykułu

	Jednostka miary
	Ilość

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
	Schab wieprzowy

Mięso mielone wieprzowe
Karkówka wieprzowa b/k
Łopatka wieprzowa b/k
Szynka na pieczeń

Żeberka wieprzowe

Golonka wieprzowa

Boczek surowy wieprzowy

Smalec

Wołowina gulaszowa

Wołowina b/k

Porcje rosołowe z drobiu

Filet z piersi kurczaka

Ćwiartka tylna z kurczaka (udko)

Wątroba drobiowa


	kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg
	600,0
500,0
700,0
800,0
300,0
500,0

70,0
100,0
80,0
300,0
120,0
1000,0
700,0
1000,0
210,0


Przetwory wędliniarskie

	Lp.


	Nazwa artykułu

	Jednostka miary
	Ilość

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
	Kiełbasa krakowska
Kiełbasa zielonogórska

Kiełbasa mielonka

Kiełbasa parówki
Kiełbasa chłopska

Szynka biała parzona
Szynka orzeszek
Szynka staropolska

Baleron wieprzowy

Salami

Szynka biała
Polędwica sopocka
Kiełbasa paprykowa
Łopatka z przyprawami

Kiełbasa żywiecka

	kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg
	50,0

50,0

25,0

150,0

150,0

50,0

75,0

75,0

50,0

50,0

25,0

30,0

25,0

25,0

50,0


c.d. Załącznik Nr 2 do SIWZ
artykuły żywnościowe
F O R M U L A R Z     C E N O W Y
Mięsa

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena brutto
	Wartość brutto

	1.
	Schab wieprzowy
	kg
	600,0
	
	

	2.
	Mięso mielone wieprzowe
	kg
	500,0
	
	

	3.
	Karkówka wieprzowa b/k
	kg
	700,0
	
	

	4.
	Łopatka wieprzowa b/k
	kg
	800,0
	
	

	5.
	Szynka na pieczeń
	kg
	300,0
	
	

	6.
	Żeberka wieprzowe
	kg
	500,0
	
	

	7.
	Golonka wieprzowa
	kg
	70,0
	
	

	8.
	Boczek surowy wieprzowy
	kg
	100,0
	
	

	9.
	Smalec
	kg
	80,0
	
	

	10.
	Wołowina gulaszowa
	kg
	300,0
	
	

	11.
	Wołowina b/k
	kg
	120,0
	
	

	12.
	Porcje rosołowe z drobiu
	kg
	1000,0
	
	

	13.
	Filet z piersi kurczaka
	kg
	700,0
	
	

	14.
	Ćwiartka tylna z kurczaka(udko)
	kg
	1000,0
	
	

	15.
	Wątroba drobiowa
	kg
	210,0
	
	

	
	Razem wartość
	6980
	
	


Przetwory wędliniarskie
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena brutto
	Wartość brutto

	1.
	Kiełbasa krakowska
	kg
	50,0
	
	

	2.
	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	50,0
	
	

	3.
	Kiełbasa mielonka
	kg
	25,0
	
	

	4.
	Kiełbasa parówki
	kg
	150,0
	
	

	5.
	Kiełbasa chłopska
	kg
	150,0
	
	

	6.
	Szynka biała parzona
	kg
	50,0
	
	

	7.
	Szynka orzeszek
	kg
	75,0
	
	

	8.
	Szynka staropolska
	kg
	75,0
	
	

	9.
	Baleron wieprzowy 
	kg
	50,0
	
	

	10.
	Salami
	kg
	50,0
	
	

	11.
	Szynka biała
	kg
	25,0
	
	

	12.
	Polędwica sopocka
	kg
	30,0
	
	

	13.
	Kiełbasa paprykowa
	kg
	25,0
	
	

	14.
	Łopatka z przyprawami
	kg
	25,0
	
	

	15.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	50,0
	
	

	
	Razem wartość
	880
	
	


Ogółem wartość brutto mięsa i wędlin słownie:.................................................................................................................................................................................................................................................................
..................................................                              ......................................................................

       ( data sporządzenia oferty)                                             (podpis upełnomocnionego przedstawiciela wykonawcy)            
